VALORACION Y PUNTUACION

A cada miembro del jurado se le entregard una hoja de califi-
cacion en la que se puntuard de 13 10 en cada uno de los criterios
de valoracion, que son creatividad, técnica, presentacion, sabor y
textura y puntualidad en la presentacion.

Una vez que cada miembro del jurado haya rellenado su hoja
de calificacion, sumado las puntuaciones y firmada, se la entrega-
rd al presidente del mismo en sobre cerrado. A continuacion, se
sumaran las puntuaciones para obtener los resultados definitivos.
El participante con mayor puntuacion serd nombrado ganador del
certamen. En caso de empate, el voto del presidente serd dirimen-
te.

El fallo del jurado se daré a conocer posteriormente, durante
la dequstacion de productos cooperativos extremefios organizada
para todos los asistentes, mientras que la entrega de los premios
tendrd lugar durante el Il Congreso del Cooperativismo Agro-ali-
mentario de Extremadura, que se celebrard los dias 27 y 28 de
octubre de 2010 en la localidad de Olivenza (Badajoz).

PREMIOS

Se establecen tres premios en metalico, con una cuantia total
de 10.500 euros. Asi, el ganador del | Concurso Gastrondmico de
Productos Cooperativos de Extremadura recibird un primer premio
de 6.000 euros.

Los dos siguientes clasificados recibiran un sequndo premio de
3.000 euros y un tercer premio de 1.500 euros.

El nombre de los ganadores del concurso se difundird también a
través de las web www.cooperativasextremadura.es/concursogastro-
nomico, asi como de cualquier medio que la organizacion estime.

RESERVA DE DERECHOS

La organizacion se reserva todos los derechos de difusion de
las imégenes de los concursantes, elaboracion de los platos pre-
sentados a concurso y la presentacion de los mismos a través de
cualquier medio de difusion.

Igualmente, la organizacion se reserva el derecho de utilizar
todas las recetas inscritas para el concurso y sus fotografias para

su posterior edicion y promocion a través de cualquier tipo de
medio.

ACEPTACION DE LAS BASES

La mera participacion en el concurso supone la aceptacion
de estas bases para todos los concursantes inscritos y finalistas.

Cooperativas Agro-alimentarias Extremadura

C/ Mérida de los Caballeros, 8
06800 Mérida (Badajoz)
Tfno. 924 388 638

Fax. 924 303 503

www.cooperativasextremadura:es

info@cooperativasextremadura.es

Accion enmarcada en el convenio especifico de colaboracion entre el
Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino y Cooperativas
Agro-alimentarias para la ejecucion de actuaciones en materia de
asistencia técnica y de fomento de la integracion cooperativa
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BASES

Cooperativas Agro-alimentarias Extremadura convoca su |
Concurso Gastronomico de Productos Cooperativos de
Extremadura con el que se pretende promocionar las excelen-
cias de los productos elaborados por las cooperativas agroali-
mentarias de 3 region entre los profesionales del sector de la
restauracion, ademds de incentivar y animar a que los chefs
espafoles apuesten por productos con sello de calidad diferen-
ciada de Extremadura, y se atrevan a apostar por recetas cada
vez mas innovadoras con productos tradicionales pero de
maxima calidad, como son los cooperativos.

PARTICIPANTES

Pueden participar en el | Concurso Gastrondmico de
Productos Cooperativos de Extremadura todos los cocineros
profesionales y alumnos que estén cursando estudios en alqu-
na Escuela de Cocina del territorio espariol.

En ambos casos, los participantes deberdn enviar un docu-
mento que acredite tal condicion.

INSCRIPCION

La inscripcion se realizard a través de:

www.cooperativasextremadura.es/concursogastronomico
hasta el 30 de junio de 2010.

Para realizar la inscripcion, los interesados deben enviar
hasta dos recetas con las que participar en el concurso. Estas
recetas deben ser originales y de elaboracion propia, siendo
sus ingredientes los productos de las cooperativas extremefias
socias de Cooperativas Agro-alimentarias Extremadura y que se
pueden encontrar en el catdlogo online www.extremaduraali-
mentaria.com

La recetas que se presenten deberdn contener la lista de
ingredientes y cantidades necesarias para su elaboracion para
4 comensales, la descripcion de la elaboracion de la receta, el
tiempo estimado de preparacion (maximo 3 horas) y dos foto-
grafias del plato ya preparado.

Cuando el usuario haya enviado su receta, quedard automa-
ticamente registrado como participante en el concurso. A partir
de ese momento, entrard en el proceso de seleccion para la
final del concurso. Este proceso tendrd lugar en el proximo mes
de julio de 2010.

PROCESO DE SELECCION

Entre todas las recetas recibidas que cumplan los criterios de
estas bases, el jurado votard 6 recetas finalistas a partir de unos
criterios generales que seran los siquientes: originalidad, innovacion
de sabores, presentacion y nuevas técnicas empleadas.

Con el objetivo de garantizar la total imparcialidad del resulta-
do, todas las recetas presentadas se valoraran de forma andnima
por el jurado, con el objetivo de no influir en su decision.

Los 6 seleccionados por el jurado tendrén derecho a participar
en la fase final del concurso, en la que elaboraran la receta presen-
tada.

COMUNICACION DE LOS SELECCIONADOS

La comunicacion de los seleccionados para participar en la fase
final se realizard mediante llamada telefdnica al ndmero fijo y/o
movil o, en su defecto, correo electronico que se hubiera facilitado
en la inscripcion.

Asimismo, el nombre de los Seleccionados para participar en la
fase final, se publicard en www.cooperativasextremadura.es/concur-
sogastronomico.

Los participantes son los Gnicos responsables de la veracidad de
sus datos, originalidad y autoria de la receta presentada al concur-
so y podran ser descalificados del mismo si estos no se cumplieran.

DESARROLLO DEL CONCURSO

Los 6 participantes seleccionados acudiran a la final del concur-
so, que tendrd lugar en fecha por determinar antes de noviembre
de 2010, donde deberan elaborar la receta con la que participaron
y se inscribieron en el certamen. Los gastos de desplazamiento y,
en su caso, alojamiento corren a cargo de cada participante en el
concurso.

La organizacion del concurso aportard los productos cooperati-
vos extremefios necesarios para (a elaboracion de la receta, mien-
tras que los concursantes deberdn llevar sus propias herramientas
para dicha elaboracion, debiendo ademas ir vestidos con el unifor-
me reglamentario: chaqueta blanca, pantalon, gorro y zapatos de
sequridad, por cuenta del concursante. La organizacion facilitard
delantal.

La receta tendrd que ser elaborada enteramente el dia de la
final, con un tiempo méximo de elaboracion de 3 horas.

Cada concursante en cocina preparard 6 raciones de cada
uno de los platos presentados: 4 raciones en fuente y 2 racio-
nes emplatadas obligatoriamente en platos individuales de libre
eleccion sin ningln tipo de anagrama o distintivo, que seran
dequstadas y evaluadas por el jurado. El orden de presentacion
de los platos al jurado se realizard mediante un sorteo que se
celebrard al inicio de la fase final.

Los finalistas deberdn sequir en todo momento las indicacio-
nes que les sefialen los organizadores del concurso, lo que
incluge la decision sobre el lugar asignado para llevar a cabo
la final del concurso. Si no fuera asi, podran ser expulsados del
concurso por la organizacion.

ORGANIZACION

El comité organizador del concurso estard formado por
Cooperativas Agro-alimentarias Extremadura.

La organizacion se reserva el derecho a realizar modifica-
ciones o afiadir anexos sucesivos sobre su mecdnica y premios,
siempre que las mismas estén justificadas o no perjudiquen a
los participantes, y se comuniquen a éstos debidamente.

La participacion en el concurso supone la aceptacion de
estas bases. Cualquier problema que surja, no especificado en
las mismas, serd resuelto a juicio de los organizadores.

JURADO

Todas las recetas participantes seran seleccionadas por un
jurado formado al efecto. Este mismo jurado valorard dichas
recetas en la fase final del concurso. Su fallo seré inapelable.

El jurado estard compuesto por personas de reconocido
prestigio profesional o relacionados con la hosteleria y por
representantes de Cooperativas Agro-alimentarias Extremadura.
Este jurado serd nombrado por la organizacion y su composi-
cion se dard a conocer previamente al desarrollo de la fase final
del concurso.

En ningln momento podran ver a los concursantes hasta
que se haga pUblico el fallo, a excepcion de uno de sus miem-
bros que sdlo puntuard su elaboracion y limpieza.



